
S M Ø R R E B R Ø D
Marineret sild,

 syltet hvide asparges, rødløg og kapers
135

Kryddersild,
syltet fennikel, cremefraiche og rødløg

135

Karrysild,
æggecreme, æbler og karse

140

Stegt og syltet sild,
cremet dildkartofler og rødløg

150

Rødbedetartar, 
østerscreme og kørvel   

145

Håndpillede grønlandske rejer,
æg og dildmayonnaise

165

Røget laks fra Samsø røgeri,
 sauteret spinat og pocheret æg

185

Røget makrel med friteret æg, 
spicy tomat mayonnaise og syltet grønne tomater

165

Sprødstegt rødspættefilet, 
remoulade og citron

155

Sprødstegt rødspættefilet, 
grønlandske rejer og dildmayonnaise

175

Kyllingesalat med svampe, 
bacon og kørvel

150

Sprængt kalvetunge, 
stegte brisler og cremede svampe

185

Roastbeef med estragonmayonnaise, 
syltede agurker og ristede løg

150

Oksetatar,
sprødstegte argentinske rejer og sennepsmayonaise

150

 A  L A  C A R T E

S P E C I A L S
Avokado med dildmayonaise,

10 g. Baerii caviar
295

Toast af knoldselleri med estragon, 
sprødt rugbrød og rå lakrids

140

Tilvalg af trøffel
95

Tartelet på kylling med spinat, 
svampe og stegte morkler 

225

Pariserbøf
205

T I L B E H Ø R

O S T

D E S S E R T

Pommes frites med mayonnaise
75

Grøn salat med vinaigrette
55

Hvid måne, ØKO
65

Grube rød, ØKO
65

Gede gouda med bukkehorn, ØKO
65

Blå bornholmer, røget
65

3 stk. udvalgt af køkkenet
135

Oste bliver serveret med knækbrød og kompot

Bondepige med slør
95

P E T I T  F O U R S
Canelé med Tahiti vanilje

40

Madeleines med brunet smør
40

Fudge med hasselnødder fra Piemonte 
35

Fyldt chokolade fra Valrhona
35

3 stk. udvalgt af køkkenet
95
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